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De lente dient zich voorzichtig aan met bloemen die hier en daar ontspruiten, rabarber die 
al flink groeit en een paar aarzelende zonnestralen. Wij hopen de lente dit jaar te kunnen 
vieren met een nest jonge kerkuilen. In de schuur hebben we achter het uilenbord (zie foto) 
een broedkast gezet en de eerste kerkuil is al gesignaleerd. Ook kunt u dit voorjaar 
genieten van Nieuwzeelandse wijnen die verrassend fris smaken. Tot gauw!  
Wyncko Tonckens en Ellen Drenth 

Maak van uw verse rabarber een frisse compote 
met vanille en kaneel. Serveer deze eens heel ver-
rassend met witte chocolademousse als dessert. 
Garneer met fijngesneden verse basilicum.  

Uil in de schuur 
De Jufferen Lunsingh heeft er een bewoner bij: de kerkuil. Hij 
woont in de nieuwe broedkast achter het uilenbord in de top 
van de schuur. Misschien ziet u een schim van hem als u een 
wandeling in de schemering maakt. Aangezien uilen voorname-
lijk ’s nachts leven, gebruiken ze verschillende geluiden om met 
elkaar te communiceren. Ze roepen naar elkaar om contact te 
maken, het mannetje stoot schreeuwen uit tijdens het baltsen, 
jonge uilen tjirpen en blazen als ze in het nest liggen. Wij zien 
in elk geval uit naar een nestje jonge uilen! 

Hallo! Ik ben... 
Mark Ameln (22). Ik werk vanaf maart als kok in de keu-
ken. Hiervoor werkte ik bij het Hof van Saksen. 
 
Sterke kant: moeilijk om dat van jezelf te zeggen… 
Houdt van: de koude kant: patisserie, bonbons en dergelij-
ke. Dat is creatief werk, je kunt mooie dingen maken. 
Wat leer je hier vooral? Er komen hier complete beesten 
binnen, die we zelf moeten verwerken. Soms is dat eigen 
vee. Dan krijg je vanzelf een heleboel respect voor de pro-
ducten waarmee je werkt.  
Eerste indruk: gaaf! Goede, collegiale sfeer. Ik vind ook 
dat ze op een prettige manier met de gasten omgaan.  
Kaviaar of kogelbiefstuk? Kogelbiefstuk. Kaviaar is ook wel 
lekker, maar een eerlijk stuk vlees is toch mooier.  
Mooiste gerecht op deze kaart: drie bereidingen van lam. 
Alles van het dier komt voorbij; de schouder, een ribfilet 
en een balletje van zelfgedraaid gehakt.  
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Wijn uit Nieuw Zeeland 
Net zo wonderbaarlijk als het landschap in Nieuw Zeeland zijn de wijnen 
die er vandaan komen. Het zijn wijnen die fris en toch vol van smaak zijn. 
Dat komt doordat het klimaat in Nieuw Zeeland kouder is dan in nieuwe 
wijnlanden zoals Chili of Zuid Afrika. We hebben een speciale Nieuw Zee-
land-wijnkaart waarop u altijd iets van  uw gading kunt vinden.   

Concert Eric Huele en Brenda Frans 
Op zondag 6 april geven pianist Eric Huele en zangeres  
Brenda Frans een concert bij de Jufferen Lunsingh. Dit  
duo speelt al tien jaar samen, in combinatie met diver-
se andere musici. Eric Huele heeft een gevarieerde car-
rière achter de rug. Hij maakte al twee cd’s met eigen 
improvisaties en brengt deze zomer zijn derde cd uit, 
samen met de Flameco-Latingroep Tinto Sol.  
Brenda Frans is een persoonlijkheid in de wereld van de 
jazz en soul. Zij won in 2001 de Jazz Vocalistenprijs en bracht in 2005 een 
eigen cd uit. Wat Eric en Brenda gemeen hebben, is dat ze onvermijdelijk 
een gevoelige snaar raken met hun muziek. Van 15.30 tot 17.30 uur brengt 
het duo een repertoire van sfeervolle jazz en soul, pop-ballads en songs van 
Abbey Lincoln, Joni Mitchell en Stevie Wonder. Prijs: € 12,-, (€ 9,- minima). 

Go China? Go Westervelde!  
Op de foto ziet u een beeld uit het terracotta-leger van 
Xi’an. De beroemde soldaten van het graf van de eerste 
keizer van China zijn voor het eerst in Nederland te zien, 
exclusief in het Drents Museum in Assen, samen met nog 
tweehonderd prachtige voorwerpen uit de Qin en West-
Han dynastie. Het indrukwekkende leger maakt deel uit 
van de Go China-tentoonstelling in Assen en Groningen. 
De tentoonstelling blijft tot 31 augustus en trekt in de 
weekends veel bezoekers. Tip: ga er op een doordeweek-
se dag naartoe en kom daarna dineren en overnachten bij 
de Jufferen Lunsingh. Dan heeft u the best of two worlds!  

Dit zijn drie van de rode wijnen uit 
Nieuw Zeeland die u bij ons kunt 
proeven. Wij bevelen u vooral de  
Pinot Noir van Martinborough Vine-
yard aan!  


